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(Café & Buffet Restaurant

Erdbeer-WeiRwein-Kaltschale

Die Erdbeeren (einige zum Garnieren Ubrig- Die Erdbeeren mit der Marinade und der ge-
lassen) mit Zucker, Vanillezucker, Zitronen- bundenen Milch purieren und durch ein fei-
saft und Weildwein marinieren. nes Sieb geben.

4 EL Milch mit Starke anrthren, die restliche Gut gekuhlt mit den restlichen Erdbeeren und

Milch aufkochen lassen. nach Belieben mit geschlagener Sahne ser-
vieren.

Die Starkemischung einrihren und kochen

lassen, bis die Milch eindickt, anschlie3end

abkuhlen lassen.

Zutaten - 500 g Erdbeeren, halbiert - 1-2 EL Speisestarke
fiir 4 Personen - 100 g Zucker - 400 ml Milch
- 1 P. Vanillezucker - evtl. geschlagene Sahne

- Saft von 1 Zitrone

- 200 ml trockener WeiRwein




